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Ganz pfiffige Sauce!

Lollo bianco
Lollo rosso
Basilikum
Erdbeeren
Hartkase

Balsamico

Ol (Walnussol)
Flussiger Honig
Salz

Schwarzer Pfeffer
- grob gemahlen
Senf (Dijon)

Den Salat putzen, waschen, trocken schleudern
und zu passender GroBe zupfen.

Basilikumblatter waschen und grob zerschnei-
den.
Erdbeeren waschen, putzen und ldngs vierteln.

Den Hartkase entrinden und diinn hobeln.

Balsamico-Essig, Ol, Honig, Salz, Pfeffer und Senf
verrihren.

Die Salatblatter mit Basilikum, Erdbeeren und
Vinaigrette behutsam mischen - den gehobelten
Kése daruber streuen.

Tipp: Dieser Salat eignet sich als sommerliche Vorspeise oder gut zu Geflugelgerichten!

Die schonsten

Landerlebnisse in NRW

finden Sie unter:

landservice.de

Mehr Infos & leckere Rezepte bei Ihnrem Direktvermarkter...




